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La sardine marocaine
Une « vedette » protegee

{t Nos choix stratégiques sont
guidés par les orientations
nationales visant le développement
économique et social »

M'hammed Messaoud,
Directeur Géneral des Conserves de
Meknes.
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Emballages Mlah Mechiche Alami
Une histoire de packaging Pour un nouvel essor du riz
« made in Morocco »
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Pour un nouvel essor du riz
« made in Morocco )»

De cette culture au Maroc, nous ne savons que trés peu de choses ! En effet, la riziculture est une
production qui reste a l'ombre. Pourtant sa superficie avoisine les 8000 ha et son rendement s'éleve a /0
q/ha. Mlah Mechiche Alami est un des professionnels ayant introduit la production du riz dans la région du
Gharb, et également un des opérateurs pionnier en usinage, conditionnement et commercialisation du riz
Esquisse d'une ambitieuse rizerie qui produit jusqu'a 72 tonnes de riz blanchi / jour!

naugurée en 1958 par Feu Sa

Majesté le Roi Mohammed

V, Miah Mechiche Alami est

une rizerie implantée dans la
ville de Kénitra et qui dispose d'un
savair-faire dans la production de
riz. « L'histoire de notre entreprise
repose sur un savoir-faire dans le
domaine agroalimentaire qui se
perpétue depuis des genérations.
Fort d'une expérience de plus de
100 ans, d’abord en tant que pro-
ducteur d’agrumes, puis en tant
qu'opérateur ayant développe la
culture arboricole dans la région, le
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groupe familial Mechiche Alami a
introduit la production du riz dans le
pays », relate Fahd Mechiche Alami,
Directeur Général de Mlah Mechiche
Alami. Notons que suite a une pé-
riode d’arrét (décés du fondateur feu
Mechiche Alami), la rizerie a entre-
pris des travaux de rénovation et de
modernisation et repris I'activité en
2014. L'aventure a alors redémarre ,
toujours sous la houlette de la famille
Mechiche Alami.

Mlah Mechiche Alami s'établit sur
une superficie de 6.020 m* et compte
aujourd’hui 35 employés. « Ce chiffre
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peut évoluer en fonction des pe-
riodes de I'année et des besoins de
production », note Lamia Louraoui,
Responsable Développement de
Mlah Mechiche Alami.

72 tonnes de riz blanchi /
jour

Le riz blanc (produit final) est le pro-
duit vedette qui représente environ
80 % du chiffre d'affaires. « Nous
produisons également des produits
dérivés du riz, a savoir le son de riz
et les brisures de riz (riz casses de
différents calibres) », détaille Mme



Pates et couscous
Les déefis d'une filiere prome—ﬁeuse

La e prix et le godt sont autant de criteres auxquels les consommateurs attachent de
i =N que les aliments et les produits a base de semoule de blé dur soient courants
al ande en produi 5 que les pates alimentaires et le couscous pret a

iplor augmente. Dailleurs, la
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consommateurs (innovation, qualite, packaging..] Quel est donc
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enjeux pour la flliere ? Reponses dans ce dossier.
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La sardine marocaine
Une « vedette » profégée
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Emballages
Une histoire de packaging

Fackaging (nom, masculin) : étude des techniques de l'emballage et du conditionnement, du point de
3 publicite. Cette definition tirée du dictionnaire Larousse met [accent sur le réle de messager
ging en plus de sa fonction de cantenant. Mais dans les faits, les emballages ont connu une
volution paur en arriv

ongue €

€ gue nous en connaissons aujourd hui entre matieras, symbale,

e et format. Comment en est-on arrive la ?

L'ENTREPRISE DU MOIS

Mlah Mechiche Alami
Pour un nouvel essor du riz
(« mode in Morocco )
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Mlah Mechiche Alami

- Rizerie (Vue externe)
- Inauguration par le Roi Mohamed V de la rizerie Mlah Mechiche Alami.
-~ Chaine d'usinage

Louraoui.
L= gestion de la matiére premiére
=z paddy), de sa réception a son
siockage, en passant par son
sechage, est un processus impor-
%=nt dans |'activité de I'entreprise.
Concentrées sur environ deux mois
ge I'année, qui correspondent a la
periode de récolte de riz, chacune
ges etapes de ce processus doit étre
maitrisée et anticipée afin d'assurer
» fine la qualité du produit.
Le séchage du riz paddy fourni par
s agriculteurs partenaires a lieu
ges sa réception. Une fois séché, il
2=t stocké en attendant son usinage.
L usinage du riz est le processus par
equel le riz paddy sec est trans-
i formeé en riz blanchi. Il s'agit d'un
| processus mécanigue qui blanchit
e riz naturellement par polissage,
sans aucune utilisation de produit
chimique.
Cette transformation se compose
ces principales étapes suivantes :
- le décorticage du riz paddy, c’'est-
2-dire le retrait de la balle de riz qui
enveloppe le grain. A cette étape du
processus, on obtient du riz complet ;
- le nettoyage des grains et leur

séparation selon leur calibre ;

- le polissage des grains qui permet
de blanchir le riz.

Aprés un contrdle qualité, le produit
fini est conditionné et stocké en
attendant sa livraison.

« Notre capacite de réception de
matiére premiére, c'est-a-dire de
séchage de riz paddy, s'éleve a

495 tonnes / jour. Notre capacité de
production de riz blanchi est quant a
elle de 72 tonnes / jour », révele M.
Mechiche Alami.

Le riz blanc est commercialisé sous
deux principales marques : Mlah
Mechiche Alami et Khair Bladi. « La
différence entre ces produits réside
dans la taille des grains de riz qui

le composent et la proportion de riz
brisé, ce qui apporte un rendu et une
texture différente a la cuisson, en
fonction des golts des consomma-
teurs », souligne M. Mechiche Alami.
Et de preciser : « il est important de
noter qu'au-dela de la marque, le
logo est important pour nos consom-
mateurs. »

Pour une qualité optimale
« Nous sommes la premiere entre-

prise de production de riz a avoir
obtenu l'autorisation ONSSA en
2015. Cette action nous a permis
de valoriser la qualité et la sécu-
rité de nos produits », relate M.
Mechiche Alami. La rizerie dispose
d’un laboratoire qui assure la qualité
des produits au quotidien, que ce
soit pour la vérification de la matiere
premiére ou encore pour l'analyse
des produits finis.

Quant a I'équipe technique, elle
assure la maitrise des itinéraires
techniques adaptés, le suivi des
controles phytosanitaires, les ana-
lyses des cultures et des produits
finis en laboratoire. « Nous veillons
également a I'amélioration de la qua-
lité de nos produits par I'optimisation
des procédes industriels », souligne
Mme Louraoui.

Un agrégateur engageé !

« Notre matiére premiere s'appuie
sur des agriculteurs locaux, qui sont
fournisseurs de riz paddy. Chaque
année, nous nous engageons
aupres d'agriculteurs, du semis de
la semence de riz a la récolte du

riz paddy, en les conseillant et en



